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CHE COS’E LA

FESTA DEL SALAME?

E un Festival gastronomico-culturale, di rilievo nazionale, I'unico in ltalia
dedicato a uno specifico salume.

L'edizione 2024 della Festa del Salame di Cremona ha registrato quasi

120.000 presenze e si sono sfiorate le 9 tonnellate di prodotto

venduto tra salame, salame da pentola e cotechino. 42 espositori

hanno animato I'area commerciale con i migliori salami e prodotti
affini provenienti da tutta Italia.

A conferma dell’enorme successo della kermesse in termini
di affluenza di visitatori, di prodotto venduto e di aumento
dell'indotto turistico & gid stata confermata la settima edi-
zione che si terrd nel centro storico di Cremona dal 3 al 5
ottobre 2025.

I programma, vario e articolato, comprenderd sia

appuntamenti dedicati al grande pubblico, come

spettacoli itineranti e di animazione, sia eventi de-

dicati ai foodies e ai gourmet, come degustazio-

ni, show cooking, competizioni gastronomiche e

momenti informativi e culturali quali mostre,
convegni e laboratori didattici.

Un’occasione imperdibile per promuovere

e vendere i propri prodotti nella magnifica

“Citta delle tre T%, che & da sempre in gra-

do di richiamare un vastissimo pubbli-

co attratto dalle numerose offerte cul-
turali e dall'enogastronomia locale.



PERCHE ADERIRE ALLA

FESTA DEL SALAME?

La tipologia di manifestazione: una grande festa a carattere popolare che diviene vera
azione di marketing territoriale, capace di attirare a Cremona numerosi turisti e gourmet,
ma anche operatori economici e giornalisti, che possono apprezzare le bellezze artistiche,
paesaggistiche ed architettoniche della cittd. Parte importante dell’evento sard dedicata
ad un‘area espositiva e commerciale dove tutti i produttori potranno esporre, far degu-
stare e vendere I'eccellenza della loro produzione legata al salame. L'evento crea

le condizioni di coinvolgimento sia del largo pubblico che degli operatori economici

e commerciali, permettendo a ciascuno di decidere come sfruttarle al meglio gli

spazi e le attivitd a disposizione. Parallelamente sono previste una serie di eventi
collaterali, animazioni, eventi itineranti e fissi al fine di attrarre un pubblico

vasto e variegato.

L'organizzazione: la Festa del Salame di Cremona, che ha dimostrato fin
dalla sua prima edizione di essere un festival di forte richiamo mediatico
e di visitatori, & organizzato da SGP Grandi Eventi, societd che vanta
un‘esperienza trentennale in organizzazione eventi en plein air e mani-
festazioni fieristiche, tra le quali: Festa del Peperone di Carmagnola

(la principale fiera italiana legata ad un prodotto agricolo) Sciocola

(il Festival del cioccolato a Modena), Ferrara Food Festival (mani-
festazione sulle eccellenze gastronomiche ferraresi), Sbrisolona &

Co. (Festival della Sbrisolona e dei dolci italiani a Mantova), Swe-

et Pampepato, Formaggi & Sorrisi e la Festa del Torrone di

Cremona, che nell'edizione 2024 ha registrato oltre 400.000

visitatori, 400 camper e 200 pullman provenienti da tutta

ltalia e non solo.

Visibilita: I'organizzazione garantisce una forte visibilita
ad ogni partner o espositore protagonista della ma-
nifestazione, attraverso un articolato numero di stru-
menti e canali di comunicazione, sia tradizionali che
“smart”, cioé di nuova generazione (come social e

il web). A tutti coloro che interagiscono in maniera
proattiva con la “kermesse” viene garantito un

servizio su misura pensato e realizzato insieme.



S OVAR e T NIY

E ALLESTIMENTI

L'area espositiva € il centro nevralgico commerciale della Festa, dove visitatori e turisti
potranno degustare, apprezzare ed acquistare il meglio delle produzioni di salame e
prodotti affini in circolazione.

La nostra filosofia, nell'organizzare da un punto di vista commerciale la manifesta-

zione, consiste nel cercare di attenersi il piu possibile alla merceologia in que-

stione e nel portare in fiera espositori che rispondano a standard qualitativi e
produttivi di alto livello da tutta Italia.

La scelta degli allestimenti, in cui sono collocati gli espositori della festa,
risponde a criteri di semplicita ed eleganza e crea cosi armonia con la
bellezza scenografica delle vie del centro storico cremonese.

Sard possibile scegliere fra tre tipologie di spazi espositivi collocate
in aree differenti del centro storico: la prima costituita da pagode
bianche, con fascioni personalizzati con il logo della manife-
stazione, il nome di ciascun espositore e la provenienza, 4x4
mt, 8x4 mt, in alluminio verniciato bianco, completi di teli in
PVC ignifugo per la copertura del tetto e dei lati perimetrali,
la seconda da bancarelle in legno 2,5 x 0.81 mt com-
plete dilluminazione, la terza caratterizzata da casette
di legno bianche larghe 2,5mt e profonde 2,05 mt

complete dilluminazione.

La scelta operata sugli allestimenti crea un‘at-

mosfera piU ariosa, accogliente e soprattut-

to rispettosa delle linee guida di uniformita
estetica.



INIZIATIVE CULTURALI,

DI INTRATTENIMENTO E ANIMAZIONE

Una grande tensostruttura denominata PalaSalame sard il cuore pulsante del palinsesto
eventi: qui si terranno molteplici appuntamenti che spaziano dalla divulgazione all'intratteni-
mento includendo premiazioni e performances dal vivo. E ancora show-cooking con grandi
chef stellati, degustazioni guidate di salame in purezza o declinato in una molitudine di ri-
cefte e piatti della tradizione gastronomica locale, regionale e nazionale. Fuori dal padiglio-

ne il pubblico di grandi e piccini sara coinvolti da laboratori didattici, spettacoli itineranti

e di animazione e dalle maxi installazioni che rendono I'evento forfemente mediatico.

Alcuni appuntamenti della scorsa edizione:

Premio Ambasciatore del Gusto a Mirco Villa in arte lIron Cuoco, Oscar del
Salame all'Az. Agr. Bettella, maxi Stele di Rosette al Salame, maxi focaccia
ripiena di fette di salame
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COINVOLGIMENTO

DELLA CITTA

In collaborazione con le agenzie di viaggio e i tour operator locali e nazionali, saranno re-
alizzati pacchetti turistici per |'ospitalitd nei giorni dell’evento e tour guidati della cittd per
scoprirne i principali luoghi di interesse storico e culturale, come la Piazza del Comune, il
Duomo, il celebre Torrazzo e il Battistero.

| ristoranti della cittd inseriranno nei loro menu piatti dedicati al prodotto e le vetri-
ne dei negozi e degli esercizi del centro saranno addobbate a tema con la festa.

Sul sito ufficiale della Festa del Salame saranno proposti e promossi anche iti-
nerari, mostre, concerti, vernissage e spettacoli teatrali in programma per

i giorni della manifestazione, grazie alla sinergia con associazioni culturali e
pro loco locali.



INIZIATIVE DI COMUNICAZIONE

E MARKETING INNOVATIVO

Vengono messe in atto campagne promozionali che prevedono un uso equilibrato ed
integrato di media tradizionali e social network, con un‘attenzione particolare alle tra-
smissioni, ai siti inerenti al settore caseario e della ristorazione, interessando i canali

di comunicazione specializzati.

La campagna pubblicitaria che si intende sviluppare si articolerd sia attraverso

un marketing innovativo, sia attraverso una pianificazione strategica di un

importante pubblicita tabellare (radiofonica, televisiva, cartacea: su quoti-
diani locali, periodici nazionali, testate regionali/ nazionali)

Gli obiettivi prioritari che il piano di comunicazione della manifestazio-
ne in oggetto intende raggiungere sono quelli di attirare il maggior
numero di visitatori a Cremona nei giorni della manifestazione e
valorizzare, sia in termini culturali che commerciali, il prodotto
protagonista e quelli ad esso abbinati, conquistando nuovi
potenziali clienti nell'intero territorio nazionale.
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https://www.facebook.com/FestaDelSalameCremona/
https://www.youtube.com/@sgpgrandieventi3711
https://www.instagram.com/festadelsalame/
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